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. . Mit anderen Teekrautern,
Apfelminze, Ananasminze > [ | > @ [ ® ®  |..chfir Eistes
Basilikum klassisch ® ® @ o @ ® [ p-  |Mit fast allen, jedoch nicht mehr als 3 Sorten
Basilikum, rot ® ® ® ) @ ® [ - |Mit fast allen, jedoch nicht mehr als 3 Sorten
Petersilie, Basilikum, Schnittknoblauch
Bohnen- oder Pfefferkraut o o ® ® o | | [ | (nicht mehr als 3 Sorten)
Schnittknoblauch ® ® ® ] [} ® [ ] W |Mitfastallen Kréutern
Dill 9 o 9 o [ ] o | | Petersilie, Schnittknoblauch
Estragon > ) > > ) > [ ] | |Nicht mischen - Alleinkraut
Maggikraut / Liebstdckel [ ] o o ® o » | W |Nicht mischen - Alleinkraut
Majoran [ ] ® @ ] ] > | [ |Pstersilie, Schnittknoblauch
Oregano > ® @ ) ) ® | @  |Basilikum, Petersilie, Schnittknoblauch
. Mit anderen Teekréutern, z. B. Salbei, zum Kochen
Omas minze > > > > ® ® alleine verwenden
Petersilie ® ® O O ) [ [} Mit fast allen, jedoch nicht mehr als 3 Sorten
. Mit anderen Teekréutern, z. B. Salbei, zum Kochen
Pfefferminze > > > > ® | e alleine verwenden
Rucola ® [ ] > » [ [} [ [ passt zu Schnittknoblauch
Rosmarin [ ® > | 2 ® [ - |Nicht mischen - Alleinkraut
. Mit anderenTeekrautern, z. B. Pfefferminze, zum
o lG | > > L] ® > u ® Kochen mit Schnittknoblauch kombinieren
. . Mit allen Teekréutern. Super fiir Mojito und Pink-Magjito,
Spearmint-Minze > > > > ® > ® ®  Eistee und hnliches.
Thvmian Mit anderen Teekrdutern, z. B. Salbei, zum Kochen mit
i | ® ® ® L ® | ® Schnittknoblauch, Basilikum, Peterle
Ysop > ) O O ) ) [} @®  |Schnittknoblauch, Oregano, Petersilie
Zimt-Basilikum ) ) O O ) ) [} P |Nur mit Schnittlauch oder fir Tee mit Teekrautern
Zitronen-Basilikum @ ® ) o @ ® [ ] @  |Petersilie, Schnittknoblauch
Zitronenmelisse @ | | ) | > ® @ |Mitfast allen, jedoch nicht mehr als 3 Sorten
Zitronenthymian [ Y e} e} o Y [ Y Nicht mischen - Alleinkraut
® sehr gut geeignet > | Geschmacksache m | eher ungeeignet
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